
Recuerda hacer tu
pedido en barra

MENÚ



BEBIDA CALIENTES
Espresso DOBLE   
Cortado    
Americano     
Latte     
Latte macchiato     
Capuccino    
Flat white     
Mocacchino     
Batch brew REFILL   
Chai latte     
Matcha latte   
Vaso de leche    

BEBIDAS FRIAS
Cold brew     
Iced latte    
Iced chai latte    
Iced matcha lattE /FRESA
Frappe imperfecto
                  

TÉ E INFUSIONES ECO
Té negro earl grey                   
Té english breakfast    
Té verde jazmin    
Té rojo frutos rojos y flores   
Rooibos naranja
Infusión mil y una noches  

EXTRAS
Bebida vegetal    
Syrope   
AGAVE,VAINILLA,CARAMELO SALADO,CHOCO BLANCO

SMOOTHIES (V-SG-SL)

ROJO: Acaí, plátano, arándanos y 
bebida de coco. 
NARANJA: Cúrcuma, bayas de goji, 
plátano, coliflor, y bebida de coco. 
VERDE: Espinaca, plátano, piña, 
spirulina y bebida de coco. 
TOSTADO(10): Plátano, cacao, tahini y 
bebida de coco. Opción kids sin tahini 

BEBIDAS SIN ALCOHOL (ECO)
Limonada de cúrcuma
Zumo naranjas de soller
Agua Km0
Agua con gas Km0
Refrescos mama 330cc 
Cola / Rosse / Herbal
TÓnica 200cc 

Kombucha bouche 330cc
Earlynird / Lemondrop / Hibiscus / Cherry 

Fountain of you 550cc 
Agua de coco
Brlo naked 330cc 
Cerveza sin alcohol

BEBIDAS CON ALCOHOL
 
Sidra Galipette 330cc

Cerveza Adalt 440cc 
Ipa / Neipa / Doppler / Pilsner (gluten free)

Apero amargo
Gin tonic
Eva / Onze
Vermut
Vimut / Iris rojo

VINOS NATURALES
BLANCOS:
Sitra Chardonnay
Palomino
Gres Xarel

ROSADOS: 
Canbuix
Fins als Kullons

TINTOS:
Fosc
Tintilla de rota
Son LLebre escursac

ESPUMOSOS:
Vienestar ancestral
Amaltea brut nature
Bosquet ancestral rosado
Noguer Baix ancestral
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TONKA-CAKE (SG-VEG) (1-9-11-12)
Pancake de boniato y algarroba con salsa tibia de arándanos, 
cremoso de haba tonka, grosellas y pistacho.  

ORANGE-CAKE (SG-SL-VEG) (9-11-12) 
Pancake de boniato especiado con mantequilla de almendras, 
naranja y pomelo caramelizados y nibs de cacao. 

AMAZONA (SG-SL-VEG-V) (9-12)
Frozen de acaí ECO, granola de la casa y frutas de estación.

ASIA (SG-SL-VEG-V) (9)    
Yogurt de coco, granola de la casa y frutas de estación.

TOSTADA IMPERFECTA
Rodaja de pan de masa madre tostado con:
opción pan sin gluten +1,50  
A) tomate, queso pecorino y jamón serrano (10)
b) mantequilla eco o mantequilla ahumada (1)

AVO (VEG-SL) (6-10-11)
Pan de masa madre tostado con huevo revuelto eco (2 uni.), 
aguacate y TOMATE .  
opción pan sin gluten +1,50
Recomendamos: 
bacon eco +3,50 ó salmón ahumado +4,50 

MAHO (1-6-11)
Pan de masa madre tostado con queso mahones, sobrasada, 
rúcula y huevo pochado eco.
opción pan sin gluten +1,50
opción jamón de pavo vegano +3,00  

ANA-COTA (1-6-10)
Brioche tostado de la casa con ricota batida, 
piña caramelizada, shichimi, rúcula y jamón serrano. 
opción pan sin gluten +1,50
opción jamón de pavo vegano +3,00 

LA-BLUE (VEG) (1-6-9-10)
pan de masa madre tostado con queso blue stilton, cremoso de 
tahini, rúcula, fruta de estación y avellanas troceadas.
opción pan sin gluten +1,50

BURRA-TELA (1-6-9-10)
pan de masa madre tostado con tomate, burrata, pesto de la 
casa, mortadela, pistacho y brotes de rúcula. 
opción pan sin gluten +1,50

 

BREAKFAST AND BRUNCH
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Todos nuestros platos y pasteles estan elaborados con materia prima ecológica
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HALLO-MARA (VEG) (1-6-9-11)
QUESO Halloumi con base de muhamara, acompañado de pan de 
masa madre tostado y huevo pochado eco.
opción pan sin gluten +1,50

ENOKI (SG-SL-VEG) (10-11-12)
Wafle de boniato y kale con salteado de setas, col morada, 
bimi, mayonesa japonesa, sobre crema de celeric y miso.

MUU! (1-5-6-11-12)
Sándwich de brioche casero, Ternera braseada al vermut, 
queso raclette, Rúcula, Mermelada de cebolla y mayonesa 
de mostaza.
dip: chutney de dátiles y tamarindo. 
opción pan sin gluten +1,50
opción vegetariana bocaditos de HEURA +3,50

HEY-HEY (1-6-8)
Sándwich con pan de masa madre, pollo masala, chutney de 
cilantro y cacahuete con hinojo, kale y queso pecorino. 
dip: chutney de menta y yogurt. 
opción pan sin gluten +1,50
opción vegetariana bocaditos de HEURA +3,50

PATATAS AHUMADAS (SG) (1-5-11-12)   
Mezcla crujiente de hojas verdes, patatas en mantequilla 
ahumada, mayonesa japonesa, huevo pochado eco, crocante 
de bacon y maiz frito.

RAMEN SALAD (V-VEG-SL) (6-10-12)
Fideos ramen con aliño wafu, brotes, espinaca, rúcula, 
pepino, zanahoria, tomate confitado y aguacate. 
Recomendamos:
huevo pochado +2,50    salmón ahumado +4,50     halloumi +3,00

CARIOCA SALAD (VEG-SG) (4-5-10-11-12-14)
Ensalada de quinoa, garbanzos, kale, piña, huevo frito, 
coliflor asado al curry, aliño de mostaza, shichimi y maiz frito.
Recomendamos: bacon eco +3,50

EXTRAS
Aguacate  +3,50
tomate triturado (10) +2,00
Olivas marinadas  +2,00
Salmón ahumado  +4,50
Bacon ecológico  +3,50
Jamón serrano  +3,50
Jamón de pavo vegano  +3,00
Huevo revuelto eco x2 unidades  +4,00
Huevo poche eco x1 unidad  +2,50
Pan de masa madre x2 rodajas (10) +3,00
Pan sin gluten casero x2 rodajas  +3,50

alérgenos 
1 lactosa   2 moluscos   3 pescados   4 altramuces   5 mostaza   6 gluten   7 crustaceos   8 cacahuetes   

9 frutos de cascaras   10 sesamo   11 huevo   12 soja   13 apio   14 dioxido de azufre y sulfitos

v vegano  -  veg vegetariano  -  sg sin gluten  -  sl lactosa
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" Buscamos resaltar el estado más puro 
y  natural de cada ingrediente. 

Para lograrlo elegimos cuidadosamente 
nuestros productos, donde el esfuerzo 
de quienes producen se valora tanto 

como el de aquel que viene a deleitarse. 
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